
UN SECTEUR EN PLEINE ÉVOLUTION

7 FÉVRIER 2026 
ÉCOLE SECONDAIRE DE CABANO 
120, boulevard Phil-Latulippe, Témiscouata-sur-le-Lac (Québec)  G0L 1E0 

2026

JOURNÉES
ACÉRICOLES

 TARIFS 
PRÉINSCRIPTION – GÉNÉRAL : 40 $
PRÉINSCRIPTION – ÉTUDIANT : 25 $
Le prix inclut les taxes, le dîner  
et le cahier de conférences.

SUR PLACE : 30 $
Le prix inclut les taxes et le cahier 
de conférences. Le dîner n’est pas compris.

 DATE LIMITE DE PRÉINSCRIPTION 
30 janvier 2026

2026

JOURNÉES
ACÉRICOLES

NOM DU OU DES PARTICIPANTS :

NOM DE L’ENTREPRISE :

ADRESSE : 

VILLE : CODE POSTAL :

TÉLÉPHONE :

COURRIEL :

NOMBRE DE PARTICIPANTS :                       X                       $ =                       $	  

Chèque libellé à l’ordre de la Table de concertation bioalimentaire du Bas-Saint-Laurent

 INFORMATION 
Ève Samson 
514 984-8283
cultiverlebsl@tcbbsl.org

 AUTRES RENSEIGNEMENTS 
Aucun remboursement
Aucune inscription par téléphone, 
par courriel ou par télécopieur

 MODALITÉS D’INSCRIPTION 
EN LIGNE : 
tcbbsl.s1.yapla.com/fr/evenements/detail/
journee-acericole-2026/77964

PAR LA POSTE : 
Remplissez le coupon-réponse, libellez votre 
chèque à l’ordre de la Table de concertation 
bioalimentaire du Bas-Saint-Laurent, 
puis envoyez le tout à l’adresse suivante :

Table de concertation bioalimentaire 
du Bas-Saint-Laurent 
a/s d'Ève Samson 
284, rue Potvin 
Rimouski (Québec)  G5L 7P5

Mobiliser  Concerter  Rayonner

Table de  
concertation 
bioalimentaire 
du Bas-Saint-Laurent

mailto:cultiverlebsl@tcbbsl.org
https://tcbbsl.s1.yapla.com/fr/evenements/detail/journee-acericole-2026/77964
https://tcbbsl.s1.yapla.com/fr/evenements/detail/journee-acericole-2026/77964


PROGRAMME

 7 H 30 	 ACCUEIL

 8 H 45 	 MOT DE BIENVENUE

 9 H 	 L’ÉVOLUTION D’UNE ENTREPRISE ACÉRICOLE : DÉMARRAGE, TRANSFERT ET ACQUISITION
	� Julien Malenfant, agronome, Groupe Pousse-Vert 

 9 H 50 	 LA GÉOMATIQUE AU SERVICE DES ÉRABLIÈRES
	� Cyndelle Gagnon, agronome, conseillère en acériculture et en aménagement du territoire, ministère de l’Agriculture, 

des Pêcheries et de l’Alimentation

 10 H 40 	 DIVERSITÉ DANS LA PRODUCTION ACÉRICOLE : AU-DELÀ DE L’ÉRABLE À SUCRE
	 Luc Lagacé, microbiologiste, Ph. D., directeur – Recherche et transfert de technologie, Centre ACER

 11 H 30 	 DÎNER ET VISITE DES EXPOSANTS

 13 H 15 	 ACTUALITÉS

 13 H 30 	 D’OÙ VIENT LA SÈVE ET QU’EST-CE QUI PEUT AMÉLIORER SA COULÉE?
	� Élise Bouchard, ingénieure forestière, doctorante en biologie et chercheuse en acériculture, Centre d’étude de la forêt, 

Université du Québec à Montréal

 14 H 20 	� ÉVAPORATEURS AU BOIS, AUX COPEAUX, AUX GRANULES ET HYBRIDES :  
UNE OPTION POUR MON ENTREPRISE?

	� Andréanne Ouellet, agronome, coordonnatrice, Club d’encadrement technique en acériculture de l’Est

 15 H 30 	 FIN DE LA JOURNÉE

Mobiliser  Concerter  Rayonner
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